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ระเบียบการย่ืนขออนุญาตผลติอาหาร 

การขออนุญาตผลิตอาหารประกอบดว้ย 2 ขั้นตอนคือ 
1. การขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร (เลขประจ าสถานท่ีผลิตอาหาร) 
2. การขออนุญาตผลิตภณัฑอ์าหาร (เลขสารบบอาหาร) 

 
 
 

พระราชบญัญติัอาหาร พ.ศ.2522 ก าหนดให้ผูผ้ลิตอาหารทุกประเภทเพ่ือจ าหน่ายจะตอ้งยืน่ขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร   
ผูใ้ดประสงคจ์ะยืน่ขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร  ให้ยืน่ค าขอพร้อมหลกัฐานต่าง ๆ ดงัน้ี 

ที ่
สถานทีผ่ลติเข้าข่ายโรงงาน 

คนงาน > 7 คน  หรือ  เคร่ืองจักร > 5 แรงม้า 
สถานทีผ่ลติไม่เข้าข่ายโรงงาน 

คนงาน < 7 คน  และ  เคร่ืองจักร < 5 แรงม้า 
 เอกสารค าขอ 
1 ค าขออนุญาตตั้งโรงงานผลิตอาหาร (แบบ อ.1) 1 ฉบบั ค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารท่ีไม่เขา้ข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) พิมพ ์2 ฉบบั 
2 รายการเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิต, จ านวนคนงาน, จ านวนหอ้งน ้ าและอ่างลา้งมือ 
3 กรรมวิธีการผลิตอาหารโดยละเอียด 
4 รายละเอียดอ่ืนๆประกอบการขออนุญาต   4.1 ท่ีมาของน ้ าและการปรับคุณภาพน ้ าท่ีใชใ้นการผลิตอาหาร 

                                                                   4.2 กรรมวิธีลา้งเคร่ืองจกัร ภาชนะบรรจุ และอุปกรณ์การผลิต 
                                                                   4.3 ชนิดและขนาดของภาชนะบรรจุ 
                                                                   4.4 ชนิดของวตัถุดิบ และรายละเอียดของวตัถุเจือปนอาหาร, สีผสมอาหาร, วตัถุกนัเสีย (ถา้ใช)้ 
                                                                   4.5 วิธีการก าจดัขยะมูลฝอย 
                                                                   4.6 วิธีการก าจดัน ้าเสีย-น ้ าท้ิง 
                                                                   4.7 ปริมาณการผลิตต่อวนั 

 เอกสารของสถานที่ 
5 ส าเนาใบอนุญาตประกอบกิจการโรงงาน ---- 
6 แผนท่ีตั้งสถานท่ีผลิต   
7 แผนผงัแสดงส่ิงปลูกสร้างในบริเวณท่ีดินของสถานที่ผลิตเช่น อาคารผลิต บา้นพกั บ่อก าจดัน ้าเสีย  บ่อบาดาล  
8 แบบแปลนแผนผงัรูปหนา้,ดา้นขา้งและรูปตดัของอาคารผลิต  ซ่ึงแสดงชนิดของวสัดุท่ีใชใ้นส่วนของฝาผนงั เพดาน พ้ืน ประตู หนา้ต่าง หลงัคา 
9 แบบแปลนแผนผงัภายในอาคารผลิตแสดงการกั้นหอ้งเป็นสดัส่วนและแสดงการติดตั้งเคร่ืองจกัร (จ านวน 2 ชุด) 
10 สัญญาเช่าสถานที่ / หนงัสือยนิยอมใหใ้ชส้ถานที่ + ส าเนาทะเบียนบา้นและบตัรประชาชนผูใ้หเ้ช่า / ยนิยอมใหใ้ชส้ถานท่ี (กรณีเช่าสถานที่ผลิตอหาร) 
11 ภาพถ่ายสถานที่ผลิตอาหาร (ดูรายละเอียดแนบทา้ย)  

* สามารถน ามาภายหลงัการตรวจสถานที่ 
 เอกสารของผู้ขออนุญาต 
12 บุคคลธรรมดา: ส าเนาใบทะเบียนการคา้/ใบทะเบียนพาณิชย ์

นิติบุคคล: ส าเนาหนงัสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคลท่ีแจง้วตัถุประสงคแ์ละผูมี้อ านาจลงช่ือแทนนิติบุคคลผูข้ออนุญาต (เอกสารท่ีออกใหไ้ม่เกิน 6 
เดือนนบัถึงวนัที่ยือ่ค  าขออนุญาตผลิตอาหาร) 
* บุคคลท่ีเป็นบริษทั  ใหย้ืน่ส าเนาหนงัสือรับรองสัญชาติของนิติบุคคลจากระทรวงพาณิชยด์ว้ย (บญัชีรายช่ือผูถื้อหุน้)  

13 ส าเนาทะเบียนบา้นของผูข้ออนุญาต 
* กรณีผูข้ออนุญาตเป็นคนตา่งดา้วตอ้งยืน่หนงัสืออนุญาตใหท้ างานในประเทศซ่ึงออกใหโ้ดยกระทรวงแรงงานหรือผูว้่าราชการจงัหวดั) 

14 ส าเนาบตัรประชาชนของผูข้ออนุญาต 
 เอกสารของผู้ด าเนินกจิการ 

15 นิติบุคคล: หนงัสือมอบอ านาจและแต่งตั้งผูด้  าเนินกิจการของนิติบุคคล (ติดอากรแสตมป์ 30 บาทและประทบัตราบริษทั) 
* ขอแบบหนงัสือมอบอ านาจและแต่งตั้งผูด้  าเนินกิจการไดจ้ากส านกังานสาธารณสุขจงัหวดั 

การขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร (เลขประจ าสถานที่ผลิตอาหาร) 
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16 ส าเนาทะเบียนบา้นของผูด้  าเนินกิจการ 
17 ส าเนาบตัรประชาชนของผูด้  าเนินกิจการ 
 เอกสารมอบอ านาจให้มาย่ืนเอกสาร (กรณผีู้ด าเนินกจิการไม่มาย่ืนด้วยตนเอง) 

18 หนงัสือมอบอ านาจจากผูด้  าเนินกิจการใหผู้รั้บมอบอ านาจมายืน่เอกสารแทน (ติดอากรแสตมป์ 30 บาท)  
19 ส าเนาทะเบียนบา้นของผูรั้บมอบอ านาจ 
20 ส าเนาบตัรประชาชนของผูรั้บมอบอ านาจ 

 * เอกสารท่ีเป็นส าเนาใหรั้บรองส าเนาถูกตอ้งพร้อมลายเซ็นทุกฉบบั * 

แบบแปลนแผนผงัภายในอาคารผลติแสดงการกั้นห้องเป็นสัดส่วนและแสดงการตดิตั้งเคร่ืองจักร 
ตอ้งมีการก าหนดมาตรส่วนท่ีถูกตอ้งระหว่างระยะห่างในแผนผงักบัระยะห่างจริง  เช่น  1 เซนติเมตร ต่อ 1 เมตร 

 การแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณ  โดยแยกเป็นสัดส่วนส าหรับการผลิตอาหารแต่ละประเภทและเป็นไปตามสายงานการผลิต 
- เก็บวตัถุดิบ 
- เตรียมวตัถุดิบ 
- ปรุงผสม 
- การฆ่าเช้ือหรือวิธีการอ่ืน ๆ เช่น ผา่นความร้อน แช่เยน็ 
แช่แข็ง หรือท าให้แห้งแลว้แต่กรณี 
- บรรจุ 
- ปิดฉลาก 

- เก็บผลิตภณัฑ ์
- เก็บภาชนะบรรจุ 
- ลา้งท าความสะอาดอุปกรณ์ 
- เก็บอุปกรณ์หรือภาชนะก่อนและหลงัใช ้
- เก็บสารเคมีหรือวตัถุมีพิษ 
- อ่ืน ๆ เช่น ถงัเก็บน ้ าท่ีใชใ้นการผลิต  ห้องเก็บน ้ าแข็ง 

 ระบุต าแหน่งการติดตั้งเคร่ืองจกัรในแบบแปลน 

ภาพถ่ายสถานทีผ่ลติอาหารประกอบการย่ืนขออนุญาต 
1. ภาพถ่ายบริเวณดา้นหนา้อาคารผลิต 11. ภาพถ่ายบริเวณเก็บภาชนะบรรจุ 
2. ภาพถ่ายบริเวณดา้นขา้งอาคารผลิต 12. ภาพถ่ายบริเวณลา้งท าความสะอาดอุปกรณ์ 
3. ภาพถ่ายบริเวณดา้นหลงัอาคารผลิต 13. ภาพถ่ายบริเวณเก็บอุปกรณ์ก่อนและหลงัการใช ้
4. ภาพถ่ายบริเวณเก็บวตัถุดิบ 14. ภาพถ่ายบริเวณเก็บสารเคมีหรือวตัถุมีพิษ 
5. ภาพถ่ายบริเวณเตรียมวตัถุดิบ 15. ภาพถ่ายเคร่ืองจกัรท่ีใชใ้นการผลิต 
6. ภาพถ่ายบริเวณปรุงผสม 16. ภาพถ่ายอ่างลา้งมือในบริเวณผลิต  พร้อมสบู่ฆ่าเช้ือโรคและผา้เช็ดมือ 
7. ภาพถ่ายบริเวณฆ่าเช้ือหรือวธีิการอ่ืนเช่น ผา่นความร้อน                  

แช่เยน็ แช่แข็ง หรือท าให้แห้งแลว้แต่กรณี 
17. ภาพถ่ายห้องส้วมและอ่างลา้งมือหนา้ห้องน ้ า  พร้อมสบู่และผา้เช็ดมือ 

8. ภาพถ่ายบริเวณบรรจุผลิตภณัฑ์ 18. ภาพถ่ายบริเวณติดตั้งเคร่ืองกรองปรับคุณภาพน ้าท่ีใชใ้นการผลิต 
9. ภาพถ่ายบริเวณปิดฉลากผลิตภณัฑ ์ 19. ภาพถ่ายอาคารผลิตมีมาตรการป้องกนัการปนเป้ือนจากสัตวแ์ละแมลง 
10. ภาพถ่ายบริเวณเก็บผลิตภณัฑ ์ 20. ภาพถ่ายอ่ืนๆท่ีเก่ียวขอ้งเช่น บ่อบ าบดัน ้ าเสีย 
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จ านวนห้องส้วม  ทีปั่สสาวะชาย และอ่างล้างมือหน้าห้องส้วม 

 จดัให้มีจ  านวนเพียงพอแก่จ านวนคนงาน  พร้อมมีสบู่ฆ่าเช้ือโรคและอุปกรณ์ท าให้มือแห้ง 

จ านวนคนงาน ห้องส้วม ทีปั่สสาวะ อ่างล้างมือ 

ไม่เกิน 15 1  1  1  
ไม่เกิน 40 2  2  2  
ไม่เกิน 80 3  3  3  

 คนงานตั้งแต่ 80 คนข้ึนไปจะตอ้งเพ่ิมห้องส้วม ท่ีปัสสาวะและอ่างลา้งมืออยา่งละ 1 ท่ีต่อคนงานท่ีเพ่ิมข้ึนทุกๆ 50 คน 
 

ข้อพึงปฏิบัติส าหรับผู้ผลิตอาหาร 

ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) ส าหรับสถานท่ีผลิตเขา้ข่ายโรงงานใชไ้ดจ้นถึงวนัท่ี 31 ธนัวาคมของปีท่ีสามนบัแต่ปีท่ีออก
ใบอนุญาต  และผูรั้บอนุญาตจะตอ้งปฏิบติัตามมาตรา 23 ในพระราชบญัญติัอาหาร พ.ศ.2522 และตามกฎกระทรวงฉบบัท่ี 1 (พ.ศ.2522) 
ดงัน้ี 
  (1) ผูรั้บอนุญาตตอ้งแสดงใบอนุญาตผลิตอาหารไวใ้นท่ีเปิดเผยเห็นไดง่้าย ณ สถานท่ีผลิตอาหารท่ีระบุไวใ้นใบอนุญาต 

(2) ผูรั้บอนุญาตตอ้งติดป้ายแสดง “สถานท่ีผลิตอาหาร” ไวภ้ายนอกสถานท่ีในท่ีเปิดเผยให้เห็นไดง่้าย 
ผูรั้บอนุญาตตอ้งแจง้การขอเปล่ียนแปลงแกไ้ขใบอนุญาตผลิตอาหารต่อส านกังานสาธารณสุขจงัหวดัทุกคร้ัง ในกรณี

ดงัต่อไปน้ี 
1. ยา้ยสถานท่ีผลิตหรือสถานท่ีเก็บอาหาร 
2. เพ่ิมรายการเคร่ืองจกัร/ เปล่ียนแปลงการจดัการติดตั้งเคร่ืองจกัรตามท่ีไดรั้บอนุญาตไปแลว้ 
3. เปล่ียนช่ือ-นามสกุลของผูรั้บอนุญาตและผูด้  าเนินกิจการ/เปล่ียนตวัผูด้  าเนินกิจการ 
4. เปล่ียนช่ือสถานท่ีผลิตอาหาร 
5. เพ่ิมประเภทอาหารท่ีผลิตจากท่ีไดรั้บอนุญาตไว ้
 
กฎหมายมีการก าหนดมาตรการดา้นสถานท่ีผลิตอาหารโดยก าหนดให้สถานท่ีผลิตอาหาร 54 ประเภทซ่ึงไดแ้ก่ อาหารควบคุม

เฉพาะ อาหารก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน อาหารท่ีตอ้งมีฉลาก (ยกเวน้อาหารพร้อมปรุง/พร้อมบริโภค) และอาหารแช่เยอืกแข็ง ตอ้ง
ปฏิบติัตามหลักเกณฑ์วิธีการท่ีดีในการผลิตอาหาร (Good Manufacturing Practice: GMP)  ซ่ึงเป็นระบบท่ีดูแลดา้นสุขลักษณะของ
สถานท่ีผลิต  ผูท่ี้ผลิตอาหาร  รวมทั้งการควบคุมป้องกนัในทุกขั้นตอนกระบวนการผลิตท่ีท าให้มัน่ใจว่าอาหารท่ีผลิตมีความปลอดภยั 
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แผนภูมิแสดงข้ันตอนการขออนุญาตผลิตอาหาร 
 

ล าดับ ขั้นตอนการด าเนินการ เจ้าหน้าทีผู่้รับผดิชอบ ระยะเวลา หน้าทีข่องผู้ย่ืนขออนุญาต 

1 รับค าขอและตรวจสอบเอกสารเบื้องตน้ 
โดยเจา้หน้าที่ศูนยบ์ริการ 

เจา้หน้าที่ศูนยบ์ริการ ภายใน 60 นาที (นับจาก
เวลาเร่ิมตน้ที่รับค  าขอ) 

- ขอรับนามบตัรศูนยบ์ริการซ่ึง
ระบุเลขรับเร่ือง 

2 ตรวจสอบเอกสารและพิจารณาแบบแปลน 
โดยเจา้หน้าที่เจา้ของพื้นที ่

เจา้หน้าที่เจา้ของพื้นที่   

3 คณะกรรมการเจา้ของพื้นที ่
ด าเนินการตรวจสถานที่คร้ังที่ 1 

คณะกรรมการเจา้ของพื้นที ่
 

ภายใน 30 วนัท าการ 
(นับจากวนัที่รับค าขอ) 

- จดัเตรียมสถานที่ 
- แจง้วนัที่พร้อมตรวจแก่
เจา้หน้าที่เจา้ของพื้นที่ 

4 คณะกรรมการเจา้ของพื้นที ่
ด าเนินการตรวจสถานที่คร้ังที่ 2 

คณะกรรมการเจา้ของพื้นที ่
 

ภายใน 30 วนัท าการ 
(นับจากวนัที่ตรวจ
สถานที่คร้ังที่ 1) 

- แกไ้ขปรับปรุงสถานที่ตาม
ค าแนะน าจากเจา้หน้าที่  
(ควรด าเนินการแกไ้ขให้แลว้
เสร็จภายใน 1 เดือน) 
- เตรียมภาพถ่ายสถานที่และ
ภาพถ่ายเปรียบเทียบก่อนและ
หลงัการปรับปรุง 

5 การกลัน่กรองก่อนออกใบอนุญาต คณะกรรมการเจา้ของพื้นที ่
และคณะกรรมการพิจารณา
กลัน่กรองก่อนออกใบอนุญาต 

ภายใน 15 วนัท าการ 
(นับจากวนัที่ตรวจ
สถานที่คร้ังสุดทา้ย 
สมบูรณแลว้) 

 

6 ลงนามใบอนุญาต คณะกรรมการเจา้ของพื้นที ่
เสนอเร่ืองให้นายแพทย์
สาธารณสุขจงัหวดัลงนาม 

ภายใน 10 วนัท าการ 
(นับจากคณะกรรมการ

อนุมตัิ) 

- รับใบอนุญาตหลงัจากมี
หนังสือแจง้ภายใน 30 วนั 
- ช  าระค่าธรรมเนียมส าหรับ
ใบอนุญาตผลิตอาหาร (อ.2) 

หมายเหตุ   - หากพบว่าผูข้ออนุญาตยงัไม่จดัเตรียมสถานท่ีผลิตให้พร้อมส าหรับการตรวจสถานท่ี  เจา้หนา้ท่ีจะพิจารณาคืนเร่ือง 
   - ในแต่ละขั้นตอนหากผูข้ออนุญาตไม่มาติดต่อภายใน 30 วนั  เจา้หนา้ท่ีจะยติุการด าเนินการและพิจารณาคืนเร่ือง 
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การไดรั้บใบอนุญาตผลิตอาหารเพียงอยา่งเดียวมิไดห้มายความว่าผูผ้ลิตจะสามารถด าเนินการผลิตอาหารเพ่ือจ าหน่ายไดท้นัที  
ทั้งน้ีผูผ้ลิตอาหารควบคุมเฉพาะ อาหารก าหนดคุณภาพมาตรฐาน  และอาหารท่ีตอ้งมีฉลากจะตอ้งยืน่ขออนุญาตเลขสารบบ
อาหารของผลิตภณัฑก่์อนจึงจะด าเนินการผลิตอาหารเพ่ือจ าหน่ายได ้  ยกเวน้กรณีสถานท่ีผลิตอาหารทัว่ไปสามารถด าเนินการผลิตได้
ทนัทีโดยไม่ตอ้งยืน่ขออนุญาตเลขสารบบอาหารของผลิตภณัฑ ์

1.  ตรวจสอบว่าผลิตภัณฑ์จัดอยู่ในประเภทอาหารใด  กลุ่มอาหารใด   
พระราชบญัญติัอาหาร พ.ศ.2522 แบ่งอาหารเป็น 4 กลุ่มตามระดบัความเส่ียงท่ีจะมีผลต่อความปลอดภยัของผูบ้ริโภค 

กลุ่ม 1 อาหารควบคุมเฉพาะ 
 เป็นกลุ่มท่ีมีความเส่ียงมากท่ีสุด  กรรมวิธีการผลิตตอ้งมีการควบคุมอยา่งเขม้งวดหรือเป็นอาหารส าหรับผูบ้ริโภคกลุ่มเส่ียง
เช่น ทารก 

ประเภทอาหาร ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข 

สถานที่ผลิต 
เข้าข่าย GMP 

ผลิตภัณฑ์ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

1.เคร่ืองดื่มในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบบัที่ 214) พ.ศ.2543 
(ฉบบัที่ 230) พ.ศ.2544 
(ฉบบัที่ 290) พ.ศ.2548 

  

2.โซเดียมซยัคลาเมตและอาหารที่มีโซเดียมซยัคลาเมต (ฉบบัที่ 113) พ.ศ.2531    
3.นมดดัแปลงส าหรับทารกและนมดดัแปลงสูตร
ต่อเน่ืองส าหรับทารกและเดก็เลก็ 

(ฉบบัที่ 156) พ.ศ.2537 
(ฉบบัที่ 286) พ.ศ.2547 

  

4.นมปรุงแตง่ (ฉบบัที่ 266) พ.ศ.2545   
5.นมเปร้ียว (ฉบบัที่ 289) พ.ศ.2548   
6.นมโค (ฉบบัที่ 265) พ.ศ.2545 

(ฉบบัที่ 282) พ.ศ.2547   
  

7.ผลิตภณัฑข์องนม (ฉบบัที่ 26)7 พ.ศ.2545    
8.วตัถุเจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 281) พ.ศ.2547   
9. อาหารทารกและอาหารสูตรตอ่เน่ืองส าหรับทารก
และเดก็เลก็ 

(ฉบบัที่ 157) พ.ศ.2537 
(ฉบบัที่ 171) พ.ศ.2539 
(ฉบบัที่ 287) พ.ศ.2547 

  

10. อาหารส าหรับผูท้ี่ตอ้งการควบคุมน ้ าหนัก (ฉบบัที่ 121) พ.ศ.2532   
11. อาหารเสริมส าหรับทารกและเดก็เลก็ (ฉบบัที่ 158) พ.ศ.2537   
12. อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบบัที่ 144) พ.ศ.2535 

(ฉบบัที่ 179) พ.ศ.2540 
(ฉบบัที่ 253) พ.ศ.2545               
(ฉบบัที่ 301) พ.ศ.2549 

  

13.ไอศกรีม (ฉบบัที่ 222) พ.ศ.2544 
(ฉบบัที่ 257) พ.ศ.2545 

  

14.สตีวโิอไซดแ์ละอาหารที่มีส่วนผสมของ 
      สตีวโิอไซด ์

(ฉบบัที่ 262) พ.ศ.2545  
  

 
 
 

การขออนุญาตผลิตภัณฑ์ (เลขสารบบอาหาร)  
 

http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf113.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf265.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf289.pdf
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf266.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf266.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf267.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf281.pdf
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf121.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf158.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf262.htm
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กลุ่ม 2  อาหารทีก่ าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน   
ประเภทอาหาร ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 
ก าหนด GMP 

ผลิตภัณฑ์ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. กาแฟ (ฉบบัที่ 197) พ.ศ.2543 
(ฉบบัที่ 276) พ.ศ.2546 

  

2. เกลือบริโภค * (ฉบบัที่ 153) พ.ศ.2537    

3. ขา้วเติมวติามิน (ฉบบัที่ 150) พ.ศ.2536   

4. ไข่เยีย่วมา้ (ฉบบัที่ 236) พ.ศ.2544   

5. ครีม (ฉบบัที่ 208) พ.ศ.2543   

6. เคร่ืองดื่มเกลือแร่ (ฉบบัที่ 195) พ.ศ.2543   

7. ชอ็กโกแลต (ฉบบัที่ 83) พ.ศ.2527   

8. ชา (ฉบบัที่ 196) พ.ศ.2543 
(ฉบบัที่ 277) พ.ศ.2546 

  

9. ชาสมุนไพร (ฉบบัที่ 280) พ.ศ.2547   

10. ซอสบางชนิด (ฉบบัที่ 201) พ.ศ.2543   

11. น ้ าแขง็ (ฉบบัที่ 78) พ.ศ.2527               
(ฉบบัที่ 137) พ.ศ.2534              
(ฉบบัที่ 254) พ.ศ.2545 
(ฉบบัที่ 285) พ.ศ.2547 

  

12. น ้ านมถัว่เหลืองในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  (ฉบบัที่ 198) พ.ศ.2543   

13. น ้ าบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบบัที่ 61) พ.ศ.2524              
(ฉบบัที่ 135) พ.ศ.2534               
(ฉบบัที่ 220) พ.ศ.2544              
(ฉบบัที่ 256) พ.ศ.2545     
(ฉบบัที่ 284) พ.ศ.2547 

  

14. น ้ าปลา (ฉบบัที่ 203) พ.ศ.2543   

15. น ้ าผึ้ง  (ฉบบัที่ 211) พ.ศ.2543   

16. น ้ ามนัถัว่ลิสง (ฉบบัที่ 23) พ.ศ.2522                   
(ฉบบัที่ 233) พ.ศ.2544 

  

17 น ้ ามนัเนย (ฉบบัที่ 206) พ.ศ.2543   

18. น ้ ามนัปาลม์ (ฉบบัที่ 56) พ.ศ.2524              
(ฉบบัที่ 234) พ.ศ.2544 

  

19. น ้ ามนัมะพร้าว (ฉบบัที่ 57) พ.ศ.2524                
(ฉบบัที่ 235) พ.ศ.2544 

  

20. น ้ ามนัและไขมนั (ฉบบัที่ 205) พ.ศ.2543   

21. น ้ าแร่ธรรมชาติ (ฉบบัที่ 199) พ.ศ.2543   

22. น ้ าส้มสายชู (ฉบบัที่ 204) พ.ศ.2543   

23. เนย (ฉบบัที่ 227) พ.ศ.2544   

24. เนยแขง็ (ฉบบัที่ 209) พ.ศ.2543   

25. เนยเทียม (ฉบบัที่ 207) พ.ศ.2543   

26. เนยใสหรือกี (ฉบบัที่ 226) พ.ศ.2544   
 
 
 

   

http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf197.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf276.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf153.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf150.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf236.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf208.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf195.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf083.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf196.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf277.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf277.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf201.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf078.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf078.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf254.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf277.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf198.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf061.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf220.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf256.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf277.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf203.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf211.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf023.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf233.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf206.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf056.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf234.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf057.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf235.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf205.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf199.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf204.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf227.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf209.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf207.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf226.htm
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ประเภทอาหาร ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข 

สถานที่ผลิต 
ก าหนด GMP 

ผลิตภัณฑ์ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

27. ผลิตภณัฑป์รุงรสที่ไดจ้ากการย่อยโปรตีนของ             
ถัว่เหลือง 

(ฉบบัที่ 202) พ.ศ.2543 
(ฉบบัที่ 248) พ.ศ.2544 

  

28. ผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร (ฉบบัที่ 293) พ.ศ.2548   

29. แยม เยลลี มาร์มาเลด ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท  (ฉบบัที่ 213) พ.ศ.2543   

30. รอยลัเยลลีและผลิตภณัฑร์อยลัเยลลี  (ฉบบัที่ 294) พ.ศ.2548   

31 อาหารก่ึงส าเร็จรูป (ฉบบัที่ 210) พ.ศ.2543   

กลุ่ม 3 อาหารทีต้่องมฉีลาก 
ประเภทอาหาร ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 
เข้าข่าย GMP 

ผลิตภัณฑ์ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. ขนมปัง (ฉบบัที่ 224) พ.ศ.2544   

2. ซอสในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ฉบบัที่ 200) พ.ศ.2543   

3. น ้ าเกลอืปรุงอาหาร (ฉบบัที่ 225) พ.ศ.2544   

4. แป้งขา้วกลอ้ง (ฉบบัที่ 44) พ.ศ.2523   

5. ผลิตภณัฑจ์ากเน้ือสัตว ์ (ฉบบัที่ 243) พ.ศ.2544   

6. วตัถุแต่งกลิน่รส (ฉบบัที่ 223) พ.ศ.2544   

7. วุน้ส าเร็จรูปและขนมเยลล ี (ฉบบัที่ 100) พ.ศ.2529     
(ฉบบัที่ 263) พ.ศ.2545 

  

8. หมากฝร่ังและลูกอม (ฉบบัที่ 228) พ.ศ.2544   

9. อาหารพร้อมปรุงและอาหารส าเร็จรูปที่พร้อม
บริโภคทนัท ี

(ฉบบัที่ 237) พ.ศ.2544 -  

10. อาหารมีวตัถุประสงคพ์ิเศษ  (ฉบบัที่ 238) พ.ศ.2544   

11. อาหารซ่ึงมีการใชก้รรมวธีิการฉายรังสี (ฉบบัที่ 103) พ.ศ.2529 -  

12. อาหารทัว่ไปที่เป็นอาหารดดัแปรพนัธุกรรมหรือ
พนัธุวศิวกรรม 

(ฉบบัที่ 251) พ.ศ.2545 
  

กลุ่ม 4 อาหารทัว่ไป 
เป็นอาหารท่ีนอกเหนือจาก 3 กลุ่มแรก  อาหารทัว่ไปจ าแนกไดเ้ป็น 9 ชนิดคือ 

1.สัตวแ์ละผลิตภณัฑ ์เช่น เน้ือสัตวส์ด , สัตวน์ ้ าสด , ไข่สด  
2.พืชและผลิตภณัฑ์ เช่น พืชผกัสด , ผลไมส้ด , ถัว่และนตั  
3.สารสกดั / สารสังเคราะห์ เช่น สารสกดัจากพืชท่ีใชเ้ป็นวตัถุดิบ  
4.สารอาหาร เช่น กรดอะมิโนท่ีใชเ้ป็นวตัถุดิบ  
5.แป้งและผลิตภณัฑ์ เช่น แป้งมนัส าปะหลงั , วุน้เส้น , ก๋วยเต๋ียว  
6.ผลิตภณัฑส์ าหรับท าอาหารชนิดต่างๆ ท่ียงัไม่พร้อมบริโภค 
7.เคร่ืองปรุงรส เช่น ผงเคร่ืองปรุงรสในซองบะหม่ีก่ึงส าเร็จรูป  
8.น ้าตาล เช่น น ้าตาลทราย , แบะแซ  
9.เคร่ืองเทศ เช่น มสัตาร์ด , พริกไทย , พริกป่น  

* สถานท่ีผลิตอาหารทัว่ไปไม่เขา้ข่าย GMP ยกเวน้อาหารแช่เยอืกแข็งท่ีไดผ้า่นการเตรียม (Prepared) หรือการแปรรูป  
(Processed)  ** ผลิตภณัฑอ์าหารทัว่ไปไม่ตอ้งยืน่ขอเลขสารบบอาหาร 
 

http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf202.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf248.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf202.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf213.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf212.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf210.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf224.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf200.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf225.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf044.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf243.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf223.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf100.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf100.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf263.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf228.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf237.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf238.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf103.htm
http://www.fda.moph.go.th/fda-net/html/product/food/ntfmoph/ntf251.htm
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2.  ตรวจสอบว่าผลิตภัณฑ์อาหารน้ันย่ืนค าขอแบบใด  

สถานที่ผลิต 
กลุ่ม 1 

อาหารควบคุมเฉพาะ 
กลุ่ม 2 

อาหารที่ก าหนดคุณภาพ/มาตรฐาน 
กลุ่ม 3 

อาหารที่ต้องมีฉลาก 
กลุ่ม 4 

อาหารทั่วไป 

1. ไม่เข้าข่ายโรงงาน 
(ใบอนุญาต สบ.1) 

ยื่นแบบ สบ.3 ยื่นแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ยื่นแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ไม่ตอ้งยื่นค าขอเลขสารบบอาหาร 
ยกเวน้อาหารท่ีดดัแปลงพนัธุกรรม 

2. เข้าข่ายโรงงาน 
(ใบอนุญาต อ.2) 

ยื่นแบบ อ.17 ยื่นแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ยื่นแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ไม่ตอ้งยื่นค าขอเลขสารบบอาหาร 
ยกเวน้อาหารท่ีดดัแปลงพนัธุกรรม 

* รอยลัเยลลีและผลิตภณัฑร์อยลัเยลลี  อาหารมีวตัถุประสงคพิ์เศษ  ผลิตภณัฑก์ระเทียม  อาหารท่ีมีส่วนผสมของว่านหางจระเขใ้ห้ยืน่
แบบ สบ.3 ขอรับเลขสารบบอาหาร 
2.1 ค าขออนุญาตใชฉ้ลากอาหาร (แบบ สบ.3)  
2.2 ค าขอข้ึนทะเบียนต ารับอาหาร (แบบ อ.17) 
2.3 ใบจดทะเบียนอาหาร / แจง้รายละเอียดอาหาร (แบบ สบ.5) 
(รายละเอียดและหลกัฐานประกอบการยืน่ขอ  ดูจากระเบียบการแต่ละแบบ) 
 

 


